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Introduccion

 Clasificacion de secadores solares

Secador solar

Tabla 1 Valor nutricional del platano

Activos Pasivos d ( I )
o Jatwos o por cada 100g, (Valero, 2018
Energia (Keal) 94 e 3.000 2.300
Proteinas (g) 1.2 1.3 54 41
‘ ’ Lipidos totales (g) 0.3 0.3 100-117 77-89
AZ saturados (g) 011 0.12 2327 1820
uectos | Mixtos I | Indirectos . 0 L & o
polinsaturados (g A .
wd (@) 0.052 0.055 3366 2651
C18:2 Linokeico (wb) (g) 0.039 0.041 10 8
Colesterol (mg/ 1000 kcal) 0 0 <300 <230
\ | Hidratos de carbono (g) 20 21.1 375413 288-316
— Fibra (g) 34 3.6 >35 >25
Invernadero | Hibridos | | Tunel Agua (g) 75.1 79.3 2500 2.000
https://docplayer.es/7368233-Secado-solar-de-productos-agricolas-aplicaciones-e-innovaciones.html EdCIO({mg)) 006 g: 1 IIDSU 1 _Fgo
. iemro (mg] , X
Yodo (ug) 2 21 140 110
Magnesio (mg) 38 40,1 350 330
Zinc (mg) 0.23 0.2 15 16
Sedio (mg) 1 1.1 <2.000 <2.000
Potasio (mg) 350 370 3.500 3.500
Fésforo (mg) 28 296 700 700
Selenio (pg) 1 1.1 70 55
h g i
1 " ¥ Tiamina {mg) 0.06 0.06 1.2 0%
Vel g "." ’.f‘" : - Riboflavina (mg) 0.07 0.07 1.8 1.4
o0 N L 1 ’ . Equivalentes niacina (mg) 0.8 0.8 20 15
i X Vitamina B, (mg) 0.51 0.54 1.8 16
https://cl.all.biz/platano-deshidratado-g43771 Folatos (ug) 22 232 400 400
Vitamina B,; (pg) 0 0 2 2
Vitamina C (mg) 10 10,6 &0 60
Vitamina A: Eq. Refinol (ug) 18 19.0 1.000 800
Vitamina D (ug) 0 0 15 16
Vitamina E (mg) 0.2 0.2 12 12

Tabias de Compaosicitn de Alimentos. Morsias y ool 2013 (FLATANG). Recomendacionss:  Ingesios Recomandadas fdia
pom hombres y mujeres de 20 o 29 afios con una actividod fisica moderoda. Recomendaciones:  Objetivos nufricionales/dia.

e de ko s Espaficla de Nuiricién Comuniiarnia. 2011. Recomendaciones: Ingestas Dietéticas de Referencia
(EFSA. 2010). OcVirlualmenie ousente en el alimento. * Datos incompletos.




Introduccion

SECADOR SOLAR

Antecedentes: -
Carranza et al (2002) e
Angel (2015) ' /
Figueredo y Gonzalez (2016)
De la Vega (2017)




Metodologia

Determinacion de Propiedades'y % de

humedad

Deshidratado solar

Negro

Figura 1 Diagrama del sistema Determinacion de propiedadesy % de
ClIElab, (Minolta, 2014) humedad

Equipos de la Estacion
solarimétrica
Zacatecas_04 SSM

)

l Seleccion de la Fruta




Resultados
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Figura 2 Cambio de color del platano en la Figura 3 Cambio de color del platano mediante
operacion por conveccion natural. el proceso de conveccion forzada.



Resultados
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Grafico 1 Pérdida de peso con respecto al

tiempo de secado.
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Grafico 2 Perfil de temperatura dentro de los

secadores solares durante la
operacion de secado



Resultados

Conveccion Tprom (°C) % Hiipal
Natural 38.89+5.63 20.87
Forzada 34.11+3.24 20.80

Tabla 2 Resultados de la deshidratacion de
platano empleando conveccion natural y

forzada.




Conclusiones
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La mejor opcion de secado en cuanto a economia es la natural
va que no requiere de algun aparato que le auxilie. Como se
observo en los resultados fue muy poco la diferencia que tiene
el porcentaje de humedad final en ambos regimenes de
operacion, por lo cual en este punto se puede decir que
ambas son buenas y utiles para el secado, pero teniendo en
cuenta el mercado con el que se trabaja en la actualidad se
debe tomar en cuenta el color que se obtiene al final del
secado y por este tema se tiene que la mejor operacion es
mediante conveccion forzada ya que preserva su color natural.




Conclusiones

La contribucidon con este estudio es que el deshidratado se
realizd mediante aire a temperatura ambiente, suministrado a
la caseta de secado solar directo, lo cual le permite conservar
un color mas atractivo del producto, asi como, la calidad del

producto.
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