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Conclusiones

La mejor opción de secado en cuanto a economía es la natural
ya que no requiere de algún aparato que le auxilie. Como se
observó en los resultados fue muy poco la diferencia que tiene
el porcentaje de humedad final en ambos regímenes de
operación, por lo cual en este punto se puede decir que
ambas son buenas y útiles para el secado, pero teniendo en
cuenta el mercado con el que se trabaja en la actualidad se
debe tomar en cuenta el color que se obtiene al final del
secado y por este tema se tiene que la mejor operación es
mediante convección forzada ya que preserva su color natural.



Conclusiones

La contribución con este estudio es que el deshidratado se
realizó mediante aire a temperatura ambiente, suministrado a
la caseta de secado solar directo, lo cual le permite conservar
un color más atractivo del producto, así como, la calidad del
producto.
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